FREIDORA EN CONTINUO DE ALTA CAPACIDAD

Freidora en continuo para frito o pre-frito permiten la fritura para grandes
producciones de productos precocinados tales como patatas fritas, frituras de
precocinados comao croquetas, holitas, flamenquines, nuggets, cachopo, san
~ jacobo.., productos pasteleros en general como: churros, donuts, susos,
" bufiuelos, roscos pepitos, berlinas... frutos secos: cacahuetes, almendras,
anacardos.... Incluso para cocciones de pasta.
~ Con ellas se obtiene una excelente calidad en la terminacidn asi como un dptimo
. rendimiento de la produccidn.

Incorpora un variador de velocidad que permite la regulacién del tiempo de
coccion del producto que se elabora, con la intencién de que siempre tenga la

= coccion ideal y adaptada a una infinidad de productos.

Facil limpieza y desmontaje, gracias a la extracién completa de |as cintas de transporte para la limpieza de la cuba.

Incorpora un sistema de filtrado de aceite con una bomba, que extrae el aceite hasta un depaosito que incorpora un filtro
extraible para eliminar todas las impurezas del aceite y trabajar con este limpio. Construida en su totalidad en acero inoxidable
segun la normativa para alimentacian.

CARACTERISTICAS TECNICAS:

*  Elconsumo puede ser electrico, gas butano / propano, gas ciudad o gasail.

*  Latemperaturaidonea para la fritura es de 180° a 220°C .

*  Tiene una produccion maxima de 800 kg/hora de producto frito, dependiendo de la velocidad de arrastre que se le
indique, es decir, tiempo de fritura.

* Incorporaun variador de velocidad que permite la regulacion del tiempo de coccidn del producto que se elabora, con la
intencion de que siempre tenga la cocion ideal y adaptada a una infinidad de productos.

e  Permite una fritura o coccion homogénea, con una menor absaorcion de aceite a un coste mas reducido gracias a la
reutilizacion y filtrado del aceite. Gracias a esto el aceite es mas duradero y de mayor calidad.

*  Disponibilidad de incluir campana de extraccidn en la propia freidora.:

*  Facil limpieza y desmantaje.:

»  Sistema de filtrado de aceite mediante bomba re-circulataria hacia depasito.

*  Control digital de temperatura.

*  Construida en AISI304.

»  Cubarevestida con aislamiento especial para optimizar el rendimiento de la temperatura.

* Incorpora bomba para el llenado de la cuba.

» Termostato de seguridad rearmable con testigo.

e Cuadro eléctrico aislado y estanco. Ubicado en armario inferior.

® Cabezales de resistencias habatihles para facilitar la limpieza y mantenimiento del equipo.
*  Grifo desagle de 2”.

® Tensores en cadenas transportadoras.

DIMENSIONES: ANCHO 1000 mm. / ALTO 800 mm. /LARGO 3000mm. Ancho de cadena 440.

La Empresa se reserva el derecho a efectuar modificaciones técnicas sin preaviso.
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